Tantinel

FRIULANO

Bianco dal colore giallo paglierino, delicato, con note
tipiche dei fiori di campo e del fieno secco, sempre morbido
e vellutato, in bocca leggermente amarognolo. Eilvino
friulano per antonomasia, il pit tipico.

Provenienza: Friuli DOC Grave, Tenuta di Tauriano (PN).
[ve: Tocai Friulano 100%).
- Vinificazione: invasche d'acciaio.
S 3 Colore: giallo paglierino con riflessi citrini.
Profumo: leggermente fruttato, delicato, con ricordo di
: fiori di campo, fieno secco.
ﬁn‘t[nﬁl Sapore: morbido e vellutato, asciutto, rotondo, con sentore
di mandorla.
Gradazione alcolica: 12,5% vol.
Temperaturaideale di servizio: 10-12°C.
rriiab Abbinamenti: ottimo come aperitivo, si accosta
eded splendidamente agli antipasti in genere. Superbo con il
ARCUET OF IS prosciutto di San Daniele.
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